1. 100g

2. 0251

3. 0,251

4.150 g

5.150 g

6.200g

7.150 g

8.150 g

9. 3ks

10. 250 g

Jidelni listek

Predkrmy - vorspeisen - Starters

Rybi salat, opeceny toust
Fischsalat, Toast
Fischsalad, Toast

Polevky - Suppen - Soups

RoZmberska rybi polévka s krutony
Fischsuppe mit Croutons

Local fish soup speciality with croutons
Jihoceska kulajda s vejcem
Stidbohmische Suppe mit Pilzen

South Bohemian soup with mushrooms

Hlavni chody - Hauptgericht - Main courses

Kanci kyta s Sipkovou omackou a karlovarskym knedlikem
Wildschweinscheiben mit Hagebuttensauce und Semmelknddel

Wild boar meat with rosehip sauce and dumplings

Lverinova smés s houbami a opecenymi bramborovymi noky
Wildbretmischung mit Pilzs und gebratene Krartoffelnocke

Venison mixture with mushrooms and fried potato gnocchi

Grilovana krkovice s opecenou bramborou ve slupce, cesnekovy DIP
Schweinenacken auf Grill, Gebratene Kartoffel, Knoblauch DIP

Grilled pork chops on the grill, Baked potatoes Garlic DIP

Smazeny kureci fizek

Hiihnerschnitzel

Fried chicken breast

Smazeny syr( Gouda 45%) , domaci tatarska omacka
Panierter Kase (Gouda 45%), hausgemachte Tatarsauce

Fried cheese (Gouda 45%) , homemade tartar sauce

Livance s boriivkovym tvarohem a Slehackou

3 Stk Pfannkuchen mit Heidelbeeren und Quark , Schlagsahne

?:pcs Pancakes with soft cheese ( curd) and blueberries, cream

Sisky s makem masténé maslem

Kartoffelnocken mit Mohn und Butter

Potatognocchi with poppy seeds and butter

Miyslivna

139 K¢

70 K¢

89 K¢

345 Ke
335 Ke
330 Ke
230 K¢
205 Ke

169 K¢

159 K¢



n.

12.

13.

14.

1.

16.

17.

18.

19.

20.

200g

200g

200g

200g

700g

400g

200g

150g

200g

200g

21.150g

22. 200g

23. 200g

24. 150g

Ryby - Fische - Fish

Filet z candata s bylinkovym maslem

Zanderfilet mit Krauterbutter

Zander Fillet, Herb butter

Kapr se slaninou a cesnekem

Karpfen auf Speck mit Knoblauch

Carp with bacon and garlic

Kapr smazeny

Panierter Karpfen

Fried carp

Trebonske kapri hranolky

Karpfenfilet frites

Carp chips

Krcinova rybi misa, koprovy a cesnekovy DIP

( peceny kapr na kming, candat s bylinkovym maslem, kapri hranolky, morsky thor)
Fischplatte Dill und Knoblauch DIP

( gebratener Karpfen mit Kimmel, Zander mit Krauterbutter, Karpfenfilet frites, Meeraal )
Krcin s fish dish Dill and garlic DIP

(fried carp with cumin, zander with herb butter, fried trout, carp fillet fries, marine eel)
Mala rybi misa

(smazeny kapr, smazeny candat, kapri Skvarky )

(Panierter Karpfen, Panierter Zanderfilet, Karpfenfilet frites)

(Fried carp, Fried Zander Fillet, Carp Chips)

Morsky dhof s restovanou cibulkou a cesnekovym maslem, stouchany brambor
Meeraal mit zwiebeln und knoblauchbutter, kartoffel piree

Marineeel with onions and garlic butter, mashed potatoes

Prilohy - Zuspeisen - Side dishes

Bramborové hranolky

Pommes frites

French fries

Varené brambory masténé maslem
Gekochte Kartoffel mit Butter

Boiled potatoes with butter

Selsky bramborovy salat (bez majonézy)
Kartoffelsalat (chne Mayonnaise)

Potatoes salad ( without mayonnaise)

Pecena brambora ve slupce

Gebratene Kartoffel

Fried potato gnocchi

Opecené bramborove noky

Gebratene Krartoffelnocken

Eried potato gnocchi

Stouchané brambory

kartoffel Piree

Mashed potatoes

Michany zeleninovy salat s medovo-horcicnou zalivkou
Gemusesalatmischen mit Honig-Senf dressing
Mixed vegetable salad with honey mustard dressing.

345 Kc

245 K¢

215 K¢

250 Ke

890 K¢

640 Kc

290 Ke

65 K¢

55 K¢

65 K¢

65 K¢

65 K¢

65 K¢

165 K¢



25. 50g

26. 50g

27. 50g

28. 50g

Omacky - Sauce - Sauces

Domaci tatarska omacka
Hausgemachte Tatarsauce
Homemade tartar sauce
Koprovy DIP

Dill Dip

Cesnekovy DIP

Knaoblauch DIP
Garlic DIP

Kecup
Ketschup

Seznam obsazenych alergenu je k dispozici na vyzadani u obsluhy.

Posledni objednavky prijimame 15 minut pred zaviraci dobou kuchyné.
Ceny kalkulovala Dana Kordova

Polovicni porce budou Gctovany 70% z ceny jidla.

Doba pripravy jidel zavisi na obsazenosti restaurace.

Auf Anfrage erhalten Sie vom Personal Informationen zu den enthaltenen Allergenen.

Wir akzeptieren die letzten Bestellungen 15 Minuten vor SchlieBung der Kiiche.
Halbe Portion werden 70% des Preises der Mahlzeit berechnet..
Essenszubereitungszeit hangt von der Belegung des Restaurants ab.

Upon request, the staff will provide you with information on the allergens contained.
We accept the last orders 15 minutes before the kitchen closing time.

A half meal portion is charged at 70% of the full portion menu price .

The cooking time depends on the occupancy of the restaurant.

45 Ke

45 Ke

30 Ke



Napojovy listek

Nealkoholicke napoje Aperitivy
0,251 Pepsicola 45 K¢ 0,11 Cinzano Bianco 75 K¢
0,251 Mirinda 45 K¢ 011 Martiny Extra Dry 85 Kc
0,251 7UP 45 Ke 0,041
0,250 Tonik 45 K . o
0,331 Mattoni (perliva, neperliva) 40 Ke ROZlevana VINa - Vinarstvi Kubik
0,250 Dius pomerant, jablko, jahoda 45 K¢ Vino hile
0,51/ Dzbanek vody, citron 21Ke | 40 Ké 0150 Chardonnay - suché 60 K¢
0,45-11 Domaci ovocné limonady dle nabidky 60 - 110 K¢ 0151 Cuveé Freshiivka - suché 66 K&
011 Tocena regent cola 13 Ké 0,150 Palava - polosladke 66 K¢
011 Tocena malinovka 13 Ke Vino cervené
Pivo 0,51 Modry Portugal - suché 60 Kc
031 Bohemia Regent 11 33 K Vino rizové
051 Bohemia Regent 11 BE K& 0151 Frarv1_k?,va R'osé -'po_losvu'cht.é | 66 K¢
031 Bohemia Regent - polotmavé 13° Petr Vok 36 K& Pro sirsi nabidku vin si vyzadejte vinnou kartu.
0,51 Bohemia Regent - polotmaveé 13° Petr Vok 60 K¢ gumiva' Vl'na
0,50 Pilsner Urquell - lahev 12° 65 Kc 075 | Bohemia Sekt Brut 350 K&
0,51 Bohemia Regent Renegat nealko - lahev 48 K¢ 0'75 | Bohemia Sekt Derni Sec 350 K&
0,31 Bohemia Regent Lemon nealko - lahev 48 K¢ ' .
0,751 Prosecco 350 Ke
Tep[é népoje 0,11 Aperol Spritz 110 k¢
7g Espresso 55 K Aperol 0,04 [ + Prosecco 0,11 + soda
Tg Espresso Lungo 55 K¢ LihOViny
"9 Cappuccino. T0KE 041 Tuzemdk 55 K¢
7g Latte Macchiato SKC 0041 BoikovREPUBLICAEXCLUSNE  65K:
"9 Ristretto S0KC 0041 Beefeater Gin 70 kg
79 Cesky turek 33K 041 Vodka Finlandia 70 K
[Eaj Allmad Tf!a - fiern)?, ovocny, zeleny. 60 KE: 0,041 Becherovka 60 ke
Caj z ce,rst,veho zazvoru, med, citron 65 K[v: 0041 Jigermeister 75 ke
0,21 Svaren.e Vino - Eervenéfhile 5 K[j 0,041 Fernat Stock - Citrus 55 K¢
0,21 Grog,'mtrun 60 KE 0,041 Rudolf Jelinek slivovice 45% 70 K¢
0,21 HoTaogrmtkva 55 Kfj 0,041 Metaxa**** 85 K¢
021 Krcintivpunc 0K 0041 Tullamore Dew 85 K
fum, pemerancava téva) 0,041 Lézefiska brusinka 60 K

0,041 Griotka 50 K¢



